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Tecno Fidta 2024 cerr6 sus puertas luego de cuatro
dias de negocios y récord de visitantes

Buenos Aires, septiembre de 2024.- Con la participacion de mas de 12.000
visitantes, la Exposicién de Tecnologia Alimentaria, Aditivos e Ingredientes fue
un éxito absoluto, y se convirtio en el centro de lainnovacion, tecnologiay
actualizacién profesional.

Una vez mas, Tecno Fidta 2024 demostrd por qué es el evento mas importante para el
sector en la regién. Con la participacion de mas de 500 marcas nacionales e
internacionales de paises como Brasil, China, Alemania, Italia y Espafia, quienes
exhibieron sus maquinarias, productos y servicios ante mas de 12.000 visitantes
especializados. Organizada por Messe Frankfurt Argentina, la exposicion fue el marco
ideal de actualizacion y capacitacion profesional, de intercambio con colegas, clientes
y la generacién de nuevos contactos y negocios.

El presidente y CEO de Messe Frankfurt Argentina, Fernando Gorbaran, sefal6:
“Estamos muy contentos y orgullosos por el resultado de Tecno Fidta 2024. Pudimos
vivenciar la fortaleza y calidad de esta industria, con la presentacion de nuevos
productos, nuevas tecnologias y lanzamientos; y la calidad de los participantes
especializados que colmaron los pasillos y los auditorios a lo largo de los cuatro dias.
Un agradecimiento especial a los expositores por las propuestas innovadoras que
trajeron, los esperamos a todos en la préxima edicion”.

La exposicion también contd con la participacion de jévenes y estudiantes interesados
en conocer cada etapa de la cadena de valor en la industria del procesamiento de
alimentos. Mas de 230 alumnos recorrieron Tecno Fidta, donde tuvieron la oportunidad
de interiorizarse en las ultimas novedades del sector, ademas de participar de
actividades académicas y vincularse con los principales actores del sector.

La capacitacion profesional fue la gran protagonista de esta edicién

Se desarroll6 el Congreso de Refrigeracion por amoniaco, que se realiz6 en el
espacio de Maquinaria Argentina para Alimentos. Alli, el Instituto Internacional de
Refrigeracion Natural (IIAR) brindé una serie de charlas de interés para el sector bajo
el titulo "Seguridad, innovacién y conocimiento”.

Por otro lado, se realizé la Conferencia de la Asociaciéon Periodistas
Agroalimentarios bajo el lema: “Auditorias de Comunicacion: el eje transversal de
todo proceso”. Organizada por la Asociacion de Periodistas Agroalimentarios fue una
oportunidad para evidenciar el valor de la comunicacion para que las empresas
agroalimentarias puedan construir estrategias efectivas segun sus objetivos
comunicacionales.



También tuvo lugar la 5° Jornada de Alimentos, organizada conjuntamente por GS1
Argentina, Red Alimentaria, INTI, INTA, con la coordinacién de la Secretaria de
Bioeconomia, La Jornada dividié en dos blogues con tematicas estratégicas:
Productos Vegetales y Productos Carnicos; y tuvo como objetivo actualizar el
panorama en torno a la innovacion tecnoldgica y la digitalizacion para el acceso a
nuevos mercados. Entre las disertaciones, se destacaron la produccién horticola y
trazabilidad; sistemas inteligentes para control; tecnologia en productos carnicos como
sistemas de preservacion; sistemas de envasado vinculado a la vida util.

Ademas, Red Alimentaria y GS1 Argentina organizaron la Jornada de Refrigeracion
Industrial: “Eficiencia Energética”, con tres ejes tematicos: aspectos de disefio que
impactan en la eficiencia de los sistemas de refrigeracion industrial; evolucién y
tendencia de evaporadores para camaras y almacenes de congelados; y el importante
impacto que tiene el aceite en el ahorro energético.

El Ciclo de Conferencias en el Pabellon Aleméan también tuvo su auditorio colmado.
Alli el Ministerio Federal de Alimentacién y Agricultura de Alemania llevé adelante
diferentes conferencias enfocadas en: “Reduccion de azlcar, grasa y sal: retos para la
industria alimentaria”, y “Normas: maldicién o bendicién”.

También, se realiz6 el Seminario de la Asociacion Argentina de Tecnb6logos
Alimentarios (AATA), una oportunidad ideal para conocer las Ultimas novedades en
torno a la elaboracién de alimentos. Se abordaron teméticas como: Desafios de
habilitacion, inocuidad alimentaria con Inteligencia Atrtificial e Innovaciones con
Impresion 3D. Por su parte, el Consejo Profesional de Ingenieria Agronémica
(CPIA) presenté una seria de charlas enfocadas en tematicas como sistemas de
gestion de inocuidad, huella de carbono corporativa, gestion ambiental e innovaciones
en proteina vegetal.

Un encuentro para hacer nuevos contactos y generar negocios

Por primera vez, se desarroll6 la Ronda Nacional de Negocios del Sector
Tecnologia Alimentaria, Aditivos e Ingredientes. Con la organizacién de Messe
Frankfurt Argentina en conjunto con Maguinaria Argentina para Alimentos, cont6 con la
participacion de empresas alimenticias de primer nivel. Sin dudas, fue una gran
oportunidad para dar a conocer a la industria hacional y estrechar lazos con el
mercado internacional.

Asi vivieron Tecno Fidta 2024 los expositores

Food T - Victoria Roncarolo Administracion y Marketing

“Nuevamente, queremos dar las gracias a Tecno Fidta. Estamos muy orgullosos de
poder compartir con todos nuestros proveedores, nuestros clientes y potenciales
clientes; todo el espacio que esto conlleva, el networking, el posicionamiento de marca
de los productos que tenemos para presentar, estamos muy felices”.

Equindo Fragol - Nicolas Goldfinger Director de Operaciones Equindo



“Para nosotros fue un placer brindar nuestras novedades en un evento de tal
magnitud. Desde el primer dia lleno de clientes, con gente muy optimista y con ganas
de hacer negocios. Presentamos un monton de maquinas, desde las formadoras mas
modernas del mercado, formadoras de hamburguesas, de salchichas, sierras
automaticas, emulsores, lineas de preparacién de masa, hornos. Como siempre,
vamos a estar en cada edicion de Tecno Fidta”.

Mitmag - Carlos Montafio Presidente Mit Maquinarias S.A.

“Para nosotros es una feria muy importante, nos preparamos durante dos afios para
tener esta ocasion de encontrarnos con nuestros clientes y ofrecer lo nuevo que
tenemos para la industria. Es un momento importante también como pais y como
region, y confiamos en que esto nos va a dar mucha perspectiva de nuevos negocios”.

Farmesa - Agustin Pérez Gerente de Comercializacién

“Es una nueva edicion de Tecno Fidta en la que participamos, un lugar espectacular
porque te encontras a todos los clientes, conocidos y amigos en un ambiente mucho
mas relajado donde no solo hablas de negocios, sino también de la vida. Estamos muy
contentos de estar aca, y obviamente nos vamos a ver en la proxima edicion’.

Bombadur - Dario Adur

“Fue una feria muy importante para toda Latinoamérica, donde conocimos nuevos
clientes, encontramos clientes viejos, y colegas que siempre estan dispuestos a hacer
infercambios de conocimientos y nuevas experiencias para los mercados”.

Rapela - Diego Rapela, Director del Laboratorio Biomédico Dr. Rapela

“Es la primera vez que estamos como expositores. La verdad que este afio la
exposicion estuvo muy buena, nosotros siempre la visitamos, pero es la primera vez
gue exponemos. Queriamos estar presentes para tener contacto presencial con
clientes y otros expositores. Creemos que va a ser muy positivo para la empresa”.

La préxima edicion de Tecno Fidta seré en septiembre 2026. Podés encontrar
mas informacién en tecnofidta.com.ar.

Evento exclusivo para profesionales y empresarios del sector. Con invitacion: sin cargo
Para acreditarse debe presentar su documento de identidad. No se permitira el ingreso a
menores de 18 afos incluso acompafados por un adulto ni a personas con cochecitos de
bebé.

Mas informacion:
www.tecnofidta.com
Informacién de prensay material fotogréafico:

https://tecnofidta.ar.messefrankfurt.com/buenos-aires/es/prensa/material-prensa.html

Redes Sociales:

https://lwww.facebook.com/TecnoFidta
https://twitter.com/TecnoFidta
https://lwww.instagram.com/tecnofidta/
https://www.linkedin.com/showcase/tecnofidta
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Contacto: Camila Loch

lgnacio Péerez Consultora de prensa

Analista de Prensa y Comunicacion Mauro y Asociados

Tel: +54 11 7078 4844 Tel: +54 2324 558730
ignacio.perez@argentina.messefrankfuert.com cloch@mauroyasociados.com.ar
Messe Frankfurt Argentina https://mauroyasociados.com.ar/

Mariscal Antonio José de Sucre 530
1428 Ciudad Autébnoma de Buenos Aires

Informacién de Messe Frankfurt
www.messefrankfurt.com/background-information

Sustentabilidad en Messe Frankfurt
www.messefrankfurt.com/sustainability-information
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