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Innovacion y digitalizacion llegan a Tecno Fidta 2024
con la 5ta Jornada de Alimentos

Buenos Aires, julio de 2024.- A pocos meses del inicio de la exposicién de
Tecnologia Alimentaria, Aditivos e Ingredientes se prepara la 5ta Jornada de
Alimentos “Innovacién Tecnoldgica y Digitalizacion para Acceder a Nuevos
Mercados” con todas las novedades para el sector. Se esperan visitantes del
mas alto nivel en la industria alimentaria.

El principal punto de encuentro de la industria alimentaria y toda la cadena de valor se
pone a punto, y serd el escenario ideal para potenciar el sector con cuatro dias de
reunion, actualizacion y concrecioén de negocios entre los participantes, del 17 al 20 de
septiembre de 2024 en el Predio Ferial La Rural. La 16° edicién de Tecno Fidta llega
con novedades en packaging, ingredientes, aditivos, automatizacién y procesamiento,
refrigeracion, seguridad e higiene, control de calidad, accesorios, periféricos y servicios
para la industria.

En el marco de la exposicion, se realizara laV Jornada de Alimentos que tendra lugar
el 19 de septiembre, organizada conjuntamente por Red Alimentaria, Tecno Fidta y
GS1 Argentina, con la coordinacion de la Secretaria de Bioeconomia, INTI e INTA,
donde se desarrollaran diversas capacitaciones orientadas a las industrias. Es una de
las actividades mas esperadas por los profesionales del sector, ya que actualizara el
panorama en torno a la innovacion tecnoldgica y la digitalizacion para el acceso a
nuevos mercados.

La jornada estaré dividida en dos bloques, uno de ellos, acerca de las cadenas de valor
de productos vegetales. Estos seran los disertantes y los temas a tratar:
e Ezequiel Kupervaser - Digitalizacién y codigos QR en la cadena horticola.
¢ Amanda Fuxman - Sellos de buenas practicas agricolas.
¢ Ricardo Stornelli - Sistemas inteligentes de iluminacién para control y crecimiento
de vegetales.
e Analia Puerta - Produccién con hidroponia, énfasis en innovacion tecnoldgica en
estos sistemas.

Durante el segundo bloque, se abordaran las teméaticas referidas a productos de valor
de carnes y productos carnicos. Estos seran los disertantes y los temas a tratar:
e Pablo Sanchez y Dra. Elsa Escobar - Conservacién de proteina animal sin frio.
e Guillermo Cocconi - Aplicaciones de la tecnologia de ozono en la industria
carnica.
e Erick Delsams - Trazabilidad y control de procesos incluyendo aplicacién de
Inteligencia Artificial.



Otras actividades destacadas seran la Conferencia de la Asociacién de Periodistas
Agroalimentarios, el 17 de septiembre a las 15:00; y la Jornada de Refrigeracion
Industrial: Eficiencia Energética, el 18 de septiembre a partir de las 14:30.

En conjunto, quienes visiten la exposiciébn se llevaran un panorama completo del
negocio con todo lo nuevo para incorporar a sus empresas. En su Ultima edicion,
recorrieron los pasillos mas de 10.000 visitantes, provenientes de 16 paises; ademas,
expusieron mas de 130 marcas que pudieron presentar sus soluciones, servicios y
productos a empresarios destacados de la industria alimenticia nacionales e
internacionales.

Uno de los temas que cada vez cobra mayor interés y relevancia a nivel global es la
alimentacién a base de plantas, incluyendo proteinas vegetales, sustitutos carnicos y
aceites o grasas de origen vegetal. Durante Tecno Fidta, la nutricion a base de plantas
estard presente de la mano de Barentz y Farmesa, entre otras marcas, que exhibiran
las novedades sobre proteinas vegetales, asi como almidones, estabilizantes,
carrageninas y emulsionantes para la elaboracion de alimentos.

Otro sector que se destaca dentro de la exposicion es el de maquinarias para la
automatizacién y el procesamiento de alimentos. Para esta edicién, ya confirmaron su
participacién empresas fabricantes y distribuidoras de mobiliario y maquinarias, lineas
de produccién, maquinarias para la elaboracién de chacinados y embutidos, lineas
sanitarias, refrigeracion industrial, y mas. Damiani y D’alleva, Emmsa Inoxidables,
FoodT, HL Rodriguez, Mit Maquinarias y Mayekawa estaran exhibiendo sus maquinarias
y soluciones industriales en la exposicion.

Las soluciones en empaquetado, etiquetado, envasado, fraccionamiento, corte y pesaje,
no podian faltar en el evento que reune todo lo necesario para la produccion y
distribucion de alimentos. Por eso, estaran exhibiendo las novedades en paquetes,
etiquetado, bolsas para congelados y bolsas termocontraibles, asi como software para
la gestion de los procesos, marcas como Bizerba, Multivac, Poly-clip y Plasticos Dise,
entre otras.

La exposicion es el espacio estratégico para conectar compradores productores
argentinos del procesamiento de alimentos y bebidas aptos para la exportacion.
Promoviendo el vinculo entre personas con los mismos intereses favorecer el cierre de
operaciones comerciales. Como en cada edicion, recorreran los pasillos representantes
de las marcas mas destacadas Como en cada edicion, recorreran los pasillos
representantes de las marcas mas destacadas de la industria, tales como Paladini,
Coca-Cola, Quilmes, Unilever, Carrefour, Coto, Felfort, Mastellone, Danone, Nestlé,
Granix, Arcor, Mondelez, Bocatti, QuickFood, Cagnoli, Riosma, Campo Austral, Rapa
Nui, Molinos Rio de la Plata y muchas mas, en busca de oportunidades para adquirir lo
daltimo en tecnologia alimentaria, aditivos e ingredientes.

Tecno Fidta se realizara del 17 al 20 de septiembre de 2024 en el Predio Ferial La
Rural, de Buenos Aires, Argentina.

Evento exclusivo para profesionales y empresarios del sector. Con invitacion: sin cargo
Para acreditarse debe presentar su documento de identidad. No se permitira el ingreso a menores de 18 afios incluso
acompafiados por un adulto ni a personas con cochecitos de bebé.

Mas informacion:



www.tecnofidta.com

Informacion de prensay material fotografico:

https://tecnofidta.ar.messefrankfurt.com/buenos-aires/es/prensa/material-prensa.html

Redes Sociales:

https://www.facebook.com/TecnoFidta
https://twitter.com/TecnoFidta
https://www.instagram.com/tecnofidta/
https://www.linkedin.com/showcase/tecnofidta
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Contacto:

lgnacio Pérez Camila Loch

Analista de Prensa y Comunicacion Consultora de prensa

Tel: +54 11 7078 4844 Mauro y Asociados
ignacio.perez@argentina.messefrankfuert.com Tel: +54 2324 558730

Messe Frankfurt Argentina cloch@mauroyasociados.com.ar
Mariscal Antonio José de Sucre 530 https://mauroyasociados.com.ar/

1428 Ciudad Autbnoma de Buenos Aires

Informacién de Messe Frankfurt
www.messefrankfurt.com/background-information

Sustentabilidad en Messe Frankfurt
www.messefrankfurt.com/sustainability-information
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